PARIS-SACLAY

Formation intra-entreprise Agro ParisTechA univers Ité

Droit de la Sécurité sanitaire des Aliments

M2 ARSA - UE Gestion des risques sanitaires dans

I'alimentation
6 & 7 septembre 2023

Sybille BERNARD
Sybille.bernard@exaris.fr

Exa |"i S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en 5 0
Experts o Analyse de Risque Agroalimentaire WWWw.exaris.ir



http://www.exaris.fr/
mailto:Olivier.dagoreau@exaris.fr

EXARIS EN BREF

Formation, Audit, Conseil, Veille reglementaire

Sybille Bernard “e EXARIS e
) R . ; o ) professionnels de
Juriste consultante chez EXARIS ¢ Veille réglementaire qualité, IAgrocimasiche coxs fo
4 4z : . - . . Uni ité de Nant Exarls - Experfs en Analyses de s inven A
sécurité environnement ¢ Assistances réglementaires ¢ Formations niversite de Nantes Risques - SARL née en 2005 e e
) T . i oo cprt § b eSS 1 enosio
Sujets de prédilection : #foodlaw, #formation, #analysedesrisques et i e
. . . une é c
#veilleréglementaire bt M?fg‘f:
4 St FOURE, Stophorie CARRERE. 0%o0 2 4 domaines de
France - Coordonnées m“ﬁ:ﬂ ,;;:.mm> p e P d“mw.
i ans une que
548 abonnés - Plus de 500 relations lité Scurité  d : ol i o > i
] Ly Expert en Qualité, Sécurité des aliments, S e s
Expérience : o e , ; ' i o
P Environnement, Sécurité, Exaris met au service S ey A e
taris. Juriste consultante des industries agroalimentaires et de leurs
EXARIS - CDI _ _ fournisseurs ses savoir-faire en analyse de risques, technique d'audit, formation, analyse des
juin 2022 - aujourd’hui - 1 an 2 mois
Nantes, Pays de la Loire, France exigences reglementaires et normatives
Compétences : Industrie alimentaire - Management - Formation - Affaires réglementaires - Conseil juridique
Responsable des affaires réglementaires
pladis Global
juin 2019 - juin 2022 - 3 ans 1 mois
Région de Nantes, France
- Implémentation des recettes dans le logiciel Hamilton Grant et validation de ces recettes et des listes
d'ingrédients. ... _..voir plus
Exa ri 57 FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en .
www.exaris.fr

Evnerts en Analyse de Risques Agroalimentaire


http://www.exaris.fr/

Objectifs

« Comprendre la construction du droit de la
sécurité sanitaire

« Acquérir les principes et comprendre les
obligations relatives a I'hygiene, aux produits et
aux emballages

« Comprendre la responsabilité juridique de
chacun
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Le parcours

Mod.1 Mod.2
Introduction Les obligations Les obligations
= relatives au relatives aux

| @ \«quuef Hygiéne » produ"s

Mod.4

Les responsabilités
juridiques

Conclusion
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Le parcours

Infroduction
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Objectif de sécurité Alimentaire :

Exaris

Experts en Anal

1962 : Création de la
Politique Agricole
Commune (PAC)

Objectif principal de la
PAC : I'autosuffisance
alimentaire de I'Europe
(objectif quantitatif)

Cing objectifs de la PAC
définis dans le traité de
Rome, signé en 1957

Agroalimentaire

naissance de la PAC

Accroitre la
productivité de
I'agriculture

Assurer des prix
raisonnables au
conso

Garantir la sécurité
des
approvisionnements
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De la Sécurité Alimentaire a la Securité sanitaire des Aliments

Définition du Comité de la sécurité alimentaire mondiale, en 1996 :
«( la securité alimentaire est assuree quand toutes les personnes, en tout temps,

ont économiquement, socialement et physiquement acces a une alimentation
suffisante, sdre et nutritive qui satisfait leurs besoins nutritionnels et leurs
préeferences alimentaires pour leur permetire de mener une vie active et saine

La sécurité alimentaire est un concept qui recouvre 4 dimensions principales :
* la disponibilité ;

*|'acces ;

e la stabilité ;

- la sécurité sanitaire ou salubrité des aliments.

-> L'objectif de la PAC : assurer I'autosuffisance alimentaire.
Mais a partir des années 80 / 90, on a vu de nomlbreuses crises sanitaires apparaitre.

« Des exemples de crise ?
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Des crises sanitaires de plus en plus nombreuses

1981 : I'Affaire de I'huile frelaté en Espagne
—_—

1 huile d’olive vierge-extra
FRELATEE en France
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Des crises sanitaires de plus en plus nombreuses

LesEchos =

Idées Economie Politique  Entreprises  Finance-Marchés  Bourse Monde  Tech-Médias  Start-up  Régions Patrimoine  LeMa

Benzene : la crise qui a mis Perrier au
tapis

| L | 1990 : I Affaire du
tap A benzene dans le
2.7 Perrier
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Des crises sanitaires de plus en plus nombreuses

1996 : la crise de « la vache folle »

20 mars 1996 : Londres révele les premiers morts

DE LA VACHE

https://enseignants.lumni.fr/fiche-media/00000001089/la-crise-
de-la-vache-folle.html

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risques

Agroalimentaire www.exaris.fr



http://www.exaris.fr/
https://enseignants.lumni.fr/fiche-media/00000001089/la-crise-de-la-vache-folle.html
https://enseignants.lumni.fr/fiche-media/00000001089/la-crise-de-la-vache-folle.html

Des crises sanitaires de plus en plus nombreuses

1999 : la crise « Dioxine »
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Des crises sanitaires de plus en plus nombreuses

Grippe aviaire ; une crise 2004 : la crise de I'influenza aviaire H5N
a prendre avec précaution

- s

https://www.francetvinfo.fr/replay-radio/histoire-
de-folles-rumeurs/histoire-de-folles-rumeurs-2004-
panigue-autour-de-la-transmission-humaine-de-
la-grippe-aviaire 3541017.himl
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Vers une Sécurité sanitaire des Aliments

- La crise de la vache folle entraine un débat sur la sécurité alimentaire et le principe
de précaution

« Les Etats Membres de I'Union Européenne priorise le sujet de la sécurité sanitaire
des aliments et commencent a encadrer ce sujet :

% En France :

v' Publication de la Loi n° 98-535 du 1 juillet 1998 relative au renforcement de la
veille sanitaire et du controle de la sécurité sanitaire des produits destinés a
I'homme

v' Création de I'Institut de veille sanitaire (InVs), aujourd’hui remplacé par Santé
Publigue France

v' Création de I'Agence Francaise de Sécurité Sanitaire des Aliments (AFSSA)
en 1999 (aujourd’hui remplacé par I’ ANSES)
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Vers une Sécurité sanitaire des Aliments

- La crise de la vache folle entraine un débat sur la sécurité alimentaire et le principe de
précaution

« Les Etats Membres de I'Union Européenne priorise le sujet de la sécurité sanitaire des
aliments et commencent a encadrer ce sujet au niveau national :

>

< En France :

v' Publication de la Loi n° 98-535 du 1 juillet 1998 relative au renforcement de la vellle
sanitaire et du controle de la sécurité sanitaire des produits destinés a 'homme

v' Création de l'Institut de veille sanitaire (InVs), aujourd’hui remplacé par Santé
Publigue France

v Création de |I'Agence Francgaise de Sécurité Sanitaire des Aliments (AFSSA) en 1999
(aujourd’hui remplacé par I’ ANSES)

L)

4

)

%

Au UK : Création de la Food Standards Agency en 2000
En Allemagne : Création du BfR (Bundesinstitut fur Risikobewertung) en 2002

0’0
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Le droit de la Sécurité des Aliments, un droit Européen ?

« L'Union Européenne intervient pour la sécurité sanitaire des aliments.

« En matiere de legislation, L'Union Européenne ne peut infervenir que dans les
domaines ou ses Etats membres I'ont autorisée a le faire, dans le cadre des traités

europeens.
« Les fraités précisent qui peut légiférer et dans quel domaine :
< y . Z y 4 ° y
s I'Union Europeenne, ce qu'on appelle « competence exclusive » de |'UE

< les Etats membres, (I’'Union Européenne peut uniquement apporter son aide),
ce gqu’'on appelle « compétence d’appui » de I'UE

< ou les deux, ce qu'on appelle « compétence partagée de I'UE »

www.exaris.fr

Exa |"i S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risque Agroalimentaire


http://www.exaris.fr/

Le droit de la Sécurité des Aliments, un droit Européen ?

L'UE légiféere en matiére de sécurité des aliments
(compétence partagée)

Traité sur le Fonctionnement de I'Union Européenne
(TFUE) : Articles 168 et 169

« Les enjeux de la politique européenne de sécurité des aliments sont doubles:
< protéger la santé humaine et les intéréts des consommateurs,
< et favoriser le bon fonctionnement du marché unique européen.

« L'Union européenne veille a I'instauration et au respect de normes de controle dans les
domaines de :
< I'hygiene des denrées alimentaires et des aliments pour animaux,
% de la santé animale,
% de la santé des vegéetaux
% et de la prévention de la contamination des denrées alimentaires par des substances

exfternes.
« L'Union réglemente également I'étiquetage des produits destinés a I'alimentation humaine
ou animale.
_Exa r:i S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en WWW.exaris.fr
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L'articulation entre le droit international, Européen et national

Exaris

/ Principe de primauté du droit Européen \

Le droit européen primaire (traités et principes généraux du droit
européeen) et dérivé (reglements, directives, décisions) I'emporte sur
toute disposition contraire du droit national (principe de primauté,
affrmé par la Cour de justice des communautés européennes dans
I'arrét Costa ¢./ENEL du 15 juillet 1964).

La déclaration n°17 relative a la primauté, annexée a I'acte final du

sur la base des traités priment le droit des Etats membres”.

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire

Q}i’ré de Lisbonne, précise que “les traités et le droit adopté par I’Unicy
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L'articulation entre le droit international, Européen et national

D E L’ECOEJR:X:O
NALITE

BLOC DE CONSTITUTIONNALITE : B L
* Constitution de 1958

* DDHC de 1789

* Préambule de la Consitution de 1946 CO N STI

¢ Charte de I'environnement de 2004

Tout pouwr réussr 0 ko

'BLOC DE
CONVENTIONNALITE

BLOC DE LEGALITE :
« Lois organiques

ok e BLOC DE LEGALITE

« Lois référendaires
* Ordonnances de l'article 38 de la Const.

BLOC REGLEMENTAIRE

o Décrets et arrétés
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L'articulation entre le droit international, Européen et national

« Plusieurs critiques existantes de la pyramide de Kelsen et de la hiérarchie des
normes :

% Les contrbles de conformité peuvent parfois entrainer des contradictions

% Le développement de la « soft law »n, egalement « droit mou » ou « droit
souple ». Cette « soft law » a la particularité de ne rien imposer. Il s’agit de
recommandations non obligatoires, ce qui rend difficile I'attribution d'une
place au sein de la pyramide (guideline, guidance, etc)
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Apparition du droit de la Sécurité des Aliments — « Food Law »

« Rédaction d'un Livre blanc sur la sécurité alimentaire, suite d une succession de
crises sanitaires

« Mise en place du « Paquet Hygiene » au niveau Européen : ensemble de
réglements européens directement applicables dans tous les Etats membres, qui
s'appliqgue d I'ensemble de la filiere agroalimentaire depuis la production primaire,
animale et vegétale jusqu’'a la distribution au consommateur final, en passant par
I'industrie agroalimentaire, les métiers de bouche, et le transport.

« « Paquet Hygiene » basé sur une nouvelle approche datant de 1993 : la
reglementation fixe les objectifs a atteindre par les professionnels en leur laissant
une certaine latitude sur les moyens.
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Apparition du droit de la Sécurité des Aliments — « Food Law »

Reglement (CE) Reglement
853/2004 relatif a (CE) 183/2005
I'hygiéne des relatif a
denrées I'hygiene des
d’origine aliments pour
animale animaux

Reglement Reglement

(CE) 852/2004 (UE) 2017/625
relatif a Réglement relatif aux
I'hygiene des (CE) controles
denrées 178/2002, officiels
Reglement

« Food
Law »
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Notion de sécurité des aliments

Rég. CE 178-2002
Art. 14 - 2.

« Une denrée est dite
dangereuse si  elle est
considérée comme :

a. Préjudiciable a la santé

b. Impropre a la
consommation humaine

(...)» e
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Atelier 1.1

Petit Quiz - Quel texte prime sur I'autre ?

Situation : une norme est en conflit avec une
autre, car une disposifion est contraire a une
autre.

Définissez quelle norme prévaut sur l’autre au
niveau juridictionnel.
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Atelier 1

* Quel texte prime sur I'autre au niveau juridictionnel ?

1. Le reglement (CE) n°1924/2006 du Parlement Européen et du
Conseil du 20 Decembre 2006 relatif aux allégations nutritionnelles
et de santé portant sur les denrées alimentaires

2. Les lignes directrices de I’ ANIA sur les allegations et les allégations
« SANS »

WWW.exaris, fr
/70
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Atelier 1

* Quel texte prime sur I'autre au niveau juridictionnel ?

1. Le reglement (CE) n°1924/2006 du Parlement Européen et du
Conseil du 20 Décembre 2006 relatif aux allégations nutritionnelles
et de santé portant sur les denrées alimentaires

2. Les lignes directrices de I'ANIA sur les allégations et les allegations
« sans »
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Atelier 1

* Quel texte prime sur I'autre au niveau juridictionnel ?

1. Arrété du 8 octobre 2013 relatif aux regles sanitaires applicables
aux activités de commerce de détail, d'entreposage et de transport
de produits et denrées alimentaires autres que les produits d'origine
animale et les denrées alimentaires en contenant

2. Le reglement (CE) n°852/2004 du Parlement Européen et du
Conseil du 29 Avril 2004 relatif a I'hygiene des denrées alimentaires

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en o 6
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Atelier 1

* Quel texte prime sur I'autre au niveau juridictionnel ?

1. Arrété du 8 octobre 2013 relatif aux regles sanitaires applicables
aux activités de commerce de détail, d'entreposage et de transport
de produits et denrées alimentaires autres que les produits d'origine
animale et les denrées alimentaires en contenant

2. Le reglement (CE) n°852/2004 du Parlement Européen et du
Conseil du 29 Avril 2004 relatif a I'hygiene des denrées alimentaires
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Atelier 1

* Quel texte prime sur I'autre au niveau juridictionnel ?

1. Le reglement (CE) n°1169/2001/CE concernant I'information des
consommateurs sur les denrées alimentaires

2. La loi relative a la lutte contre le gaspillage alimentaire, dite loi
AGEC
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Atelier 1

* Quel texte prime sur I'autre au niveau juridictionnel ?

1. Le reglement (CE) n°1169/2001/CE concernant I'information des
consommateurs sur les denrées alimentaires

2. La loi relative a la lutte contre le gaspillage alimentaire, dite loi
AGEC
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Atelier 1

* Quel texte prime sur I'autre au niveau juridictionnel ?

1. Décret n°® 2023-835 du 29 aoUt 2023 relatif aux usages et aux

conditions d'utilisation des eaux de pluie et des eaux usées traitées

o]l

2. La Charte de I'Environnement de 2004
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Atelier 1

* Quel texte prime sur I'autre au niveau juridictionnel ?

1. Décret n°® 2023-835 du 29 aoUt 2023 relatif aux usages et aux

conditions d'utilisation des eaux de pluie et des eaux usées traitées

o]l

2. La Charte de I'Environnement de 2004
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Qui participe a la sécurité des aliments ?
Les parties interessees

Sphére des autorités publiques | / Sphere des professionnels \
[ ] Amont
agricole
— - 1 Emballages
= . [ J Equipementiers
N »
— Industriels
[ J' Alimentation

/ animale
Autres

aliments

Aliments

d’origine
animale

-
e Distributeurs |
am /
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Le parcours

Mod.1

Intfroduction Les obligations
g relatives au

; @ « Paquet Hygiene »

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risque

Agroalimentaire WWW'eXGr§§r



http://www.exaris.fr/

La réglementation applicable a I'hygiéne des denrées alimentaires a
Reglement (CE) 852/2004 — art. 1

La responsabilité premiere en matiere de sécurité
des denrées alimentaires incombe a I'exploitant du
secteur alimentaire
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Experts en Analyse de Risques
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Obligation de résultat

« Les exploitants sont soumis a une obligation de
résultat.

« Les exploitants du secteur alimentaire ont !
comme obligation la mise sur le marché de |
denrées alimentaires ne présentant pas de
danger pour le consommateur.

« L'exploitant doit mettre en ceuvre toutes les
mesures nécessaires pour garantir la sécurité
de ses produits, et cela a toutes les étapes de
production, de fransformation et de distribution;

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risque:

Agroalimentaire Www.exor|§7fr
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Obligation de résultat
Reg. 852/2004

Pour garantir la sécurité du consommateur, |'exploitant doit :

Appliquer les principes
généraux de I'’hygiéne
alimentaire ou prérequis sur
la base des principes de
I'HACCP

Réaliser une évaluation des Mettre en place les
risques liée a son activité procedures de tragabilite

en vue d’en faire la permettant le cas échéant
surveillance le retrait / rappel

Apposer une marque de Uniquement si

salubrité I'exploitant

transforme des

DAOA (denrées
animales)

is FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en .
Exari S~ Ww.exorggr

Expets en Analyse de Risques | Agroalimentaire
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Principes généraux a appliquer pour I'exploitant alimentaire
Reg. 852/2004

les denrées alimentaires Metire en place les R oI [T (o)
oroduites doivent procédures nécessaires la chaine du froid ou de
respecter les critres pour satisfaire aux la chaine du chaud et
exigences de la de I'application de
température controlées

microbiologiques réglementation

D’appuyer sur les guides
de bonnes pratiques
d’hygiene (GBPH) et

d’application des
principes HACCP.

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Evnerts en Analyse de Risques Agroalimentaire
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L'HACCP, une obligation reglementaire
Art. 5 — Rég. 852/2004

Les exploitants du secteur alimentaire
mettent en place, appliguent et
maintiennent une ou plusieurs
procéedures permanentes fondées sur
les principes HACCEP (...)

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risques
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L'HACCP, une obligation reglementaire
Art. 5 — R&g. 852/2004

« Lors des étapes de production et fransformation, I'apparition du

N\

danger peut étre liée aux manipulations, au matériel, a
I'’environnement ou encore au procédé lui-méme.

N

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
alyse de Risques
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Danger - Définition
ISO 22000:2018 - § 3.22

Agent biologique, chimique ou physique
orésent dans une denrée alimentaire
pouvant entrainer un effet néfaste sur lo
santé.

v
\/,nr/\- 4
-

7

e N Note : Les allergenes et les substances radiologiques font partie
» des dangers lies a la securité des denrees alimentaires

L

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Quels sont les dangers ?

Agent biologique, chimique ou physique
orésent dans une denrée alimentaire
pouvant entrainer un effet néfaste sur lo
santé.

v
\/,nr/\- 4
-

7

e N Note : Les allergenes et les substances radiologiques font partie
» des dangers lies a la securité des denrees alimentaires

L

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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catégories de dangers Spécifique &

certaines activités

Micro-
biologiques Chimiques Physiques Allergenes Nutritionnels
. : Blessures
pofecton _Aclen  mamser | Réasion  énuiiionou
consommateur Muta ége ou' PAMOIS |mmun|’ro!re surdo§oge de
par des agents Toxiqu% pour la SUBTIE chez cerfaines nuTnmep’rs
pathogénes Reproduction (mains) personnes essentiels

*Notifications UE - Données bilan RASFF 2020
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Les dangers microbiologiques
Differents dangers microbiologiques ...

D

R @ , . ) (. . ™)
Intoxication (TIAC), “k Hepatite, ? Mycotoxines,
infoxination coronavirus @ phytotoxines,
amines biogenes
Salmonelles, Listeria, @ Norovirus
Staphylocoques dorés... Candidaq,
Aspergilus
s . Levures &
Bacteries moisissures
4 ) ¢
Toxines @ ver solitaire,
paralysantes amibe, anisakis

@ Bleues, vertes,
jaunes

Parasites

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Dangers biologiques

Facteurs de déeveloppement

AL
: "r M
)

Développement, multiplication, survie

Micro-organisme pathogenes,
d’altération & indicateurs d’hygiene

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

S T—— Agroalimentaire www.exaris.fr
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Exemples de fraitement :

» Pasteurisation

= destruction des formes
veégétative, préservation des
qualités organoleptiques

O

Enfre 65°C et 95°C,
pendant 30min a gqg
secondes

» Stérilisation

— Destruction
microbiologique

Entre 120°C et 140°C,
pendant Th a gg secondes

» Déshydratation /
assechement

= Elimination de I'eau libre et
lige

Séchage a l'air,
cenftrifugation, sublimation...

» Réfrigération

= ralentissement /
Inactivation de I'activité
microbiologique

Reéfrigération (<4 a 6°C),
Congélation (<-12°C),
Surgélation (<-18°C)

» lonisation

Exaris

Agroalimentaire

— destruction tofale ou
partielle des

microorganismes

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Radurisation, radicidation,
radappertisation

www.exaris.fr
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Les dangers microbiologiques
Criteres microbiologiques a respecter

O

N Sur certaines catégories, le
Reglement (CE) reglement fixe des:

n°207;3,/ 2005 1. Critéres de sécurité
(modifié par le
reglement n°2019/229)

2. Ciriteres d’hygiene des
procédés

La FCD fixe des critéres sur
matieres premieres, marques Critéres td
distributeurs & libre service : . . . C

1. A Réception Distribution (R) microbiologiques —
2. A DLC/DLUO Distribution (D)

Références applicables aux
Ahees ~> Saisine N°2007-SA- | denrées alimentaires en

. 0174 tant que critéres indicateurs
d'hygiene des procédés

Certaines biotoxines
Mollusques bivalves
vivants, poissons..

Reglement GBPH, criteres internes,
853/2004 cahiers des charges clients

Plus strictes que la reglementation

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risque:

Agroalimentaire 48 www.exaris.fr
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https://www.anses.fr/fr/system/files/MIC2007sa0174.pdf
http://www.fcd.fr/documentation-fcd/?sector=&category=&thematic=&year=&q=microbiologique
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=celex:32005R2073
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/?uri=celex:32005R2073

Les dangers chimiques
Différents dangers chimiques ...

r N\ N\ N\ )
Résidus de Résidus de Métaux Dioxine
chlore, soude, pesticides ; Nitrites lourds
acide / Nitrates
Produits de SPNll Traitements : Traitements Pollution
nettoyage (4} agricoles @ de 'eau extérieure J
8 N\ ( ) 4 ) 4 )
Antibiotiques Migration de Acrylamides, Métaux
molécules toxiques HAP... lourds, molécules
(MOAH, MOSH, de synthese ...
POSH...)

Matériaux

Produits de
au contact

maintenance §

Traitements
veterinaires
) 7 4

Exari SH FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en o
Experts o Artyoe o Riques Agroalimentaire 49 WWW.eXaris.ir
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Les dangers chimiques

Criteres chimiques a respecter

Exaris

Teneurs maximales pour les

contaminants les plus courants

. mycotoxines, dioxines, PCB,
plomb, mercure, cadmium,
éetain, HAP et 3-MCPD

Contaminants chimiques
néoformés acrylamide ...

Reglement (CE)
n° 396/2005

Reglement (CE)
Nn°2023/915

oo ok

»%* %
* ¥

* ok

L 2

»*
¥

e

Reglement
(Euratom) n°
2016/52

Reglement (UE)
2017/2158

ek d

*%* %
* %

* ok

Contaminants chimiques
dans les aliments d’origine
animale aliments pour
animaux , alimentation
infantile ...

Autres
reglements | g
sectoriel

Criteres internes
ou cahier des
charges client

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Agroalimentaire

Limites maximales de
résidus (LMR) de pesticides

Niveau maximum de
contamination radioactive
dans les denrées alimentaires
et aliments pour animaux

Plus strictes que la
reglementation

50 Www.exd ris.fr
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/ALL/?uri=celex:32005R0396
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/ALL/?uri=CELEX:32006R1881
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/fr/TXT/?uri=CELEX:32016R0052

Réglement REACH
reglement n°1907/2006

- Reglement entré en vigueur en 2007 pour sécuriser la fabrication
et [l'ulilisation des substances chimiques dans [I'industrie
europeenne

« || s'agit de recenser, d'évaluer et de contrdler les substances
chimiques fabriquées, importées, mises sur le marché européen.

« Au 31 mai 2018 (date de la derniere échéance d’'enregistrement
des substances chimiques), déja plus de 20 000 substances
chimiques sont connues et leurs risques potentiels établis

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risque
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Reglement REACH
reglement n°1907/2006

« Plusieurs types de substances sont classés dans la reglementation REACH :

Les substances mutagenes 1A et 1B

Les substances cancerogenes 1A et 1B

Les substances toxiques pour la reproduction

Les substances persistantes, bioaccumulables et toxiques
(PBT)

Les substances trés persistantes et tres bioaccumulables vPvB

Les perturbateurs endocriniens

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Experts o Aratyon & Riqoes | Agroalimentaire Www.exarisfr
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Reglement REACH
reglement n°1907/2006

Lenregistrement des substances

chimiques dans Reach [Qui fait quoi ?

Cycle de vie d'une substance i Obligations de chacun
Mise sur
le marché
lm%r(t]?)toe*urs Fagggg:lts - I» Enregtsue(; Ial.zgl’).;;Atance
aupres age Ao
oo m P 3
@
\ 0@ { i
—— & ®
E{Q’g“om\Q“Q
'
Dlstrlbutlon
Dlstnbuteurs utilisation (liltilisateurs
ndustriels, ST annT
s e I ) IRSCETS
1 200 000*
La
substance
est-elle bien
enregistrée ?
2 Utilisateurs
(artisans) :
peintres, /
ébénistes...
Fabrication d'articles
Exa ri SH FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Experts o Analysa do Risques Agroalimentaire
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Les dangers physiques
Differents dangers physiques ...

é )

Insectes, nuisibles

Apportés
avec les

matieres
premieres

»

Os, cartilage

Corps étrangers
naturellement
endogéenes au
produit

Plumes

Produit et matieres
organiques «
oubliés » sur les
lignes

bijoux

Introduits par
le personnel

Cheveuy, lentilles,

Echardes en bois,
plastique dur

Matériaux

d’emballages| :

Morceaux de

tapis convoyeurs

Machines de
process et de
transferts

Clous, vis

Obijets oubliés
par les équipes
de
maintenance

Ecailles de
peinture

Provenant
des structures
de l'usine

Exaris

Expers en Analyse de Risques AgrOO“menTOIre

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Les dangers physiques g . "\\)

Criteres physiques a respecter

. Absence de
Paquet hygiene | réglementation spécifique
européenne ou nafionale

Sont considérées comme un
risque pour la santé publique les A Iingggﬁjxrius ALIMENTARIUS
particules dures et acérées
« Objets acérés ou durs de plus de
US FDA/ORA

|r|_)| )IA COMPLIANCE POLICY 7 mm et de moins de 25 mm [...] <
r — GUIDE 555.425 /mm dans un aliment destiné a

une population d risque »

« [...] risque « modéré » : Taille | Base de donnees de I*I

de 2 mm ou plus dans toutes [eiseiics poLl

s di . l'identification des C I

es dimensions [...] » dangers (BRID) anada

MANUEL DE
\W// FORMATION SMSA « Fragments métallique de
FAO taille plus grande que 0,5 mm »
Module 8

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en .
T Agroalimentaire Www.exor|§5fr



http://www.exaris.fr/
http://www.fao.org/docrep/005/W8088F/w8088f00.htm#toc
https://www.fda.gov/ucm/groups/fdagov-public/@fdagov-afda-ice/documents/webcontent/ucm074554.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/list-standards/fr/
http://www.inspection.gc.ca/aliments/systemes-de-production-d-aliments-salubres/programme-d-amelioration-de-la-salubrite-des-alime/bdrid/fra/1384900871739/1384900941583

Les allergenes

Molécules (en général
des protéines) —
déclenchant une
réaction du systéme
immunitaire (chez
certaines personnes)

___, de petites quantités
suffisent a déclencher
des allergies (seuils non
reglementés, sauf pour
le gluten et le SO,)

. Concerne environ 3% de
la population mondiale &
8% chez les enfants de
moins de 6 ans

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Les Allergenes
14 allergenes majeurs en Europe

R b e
o QR acoaves by g 7

Cutoces
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Les allergenes : exigences reglementaires (1/2)

Liste des allergenes

Exaris

Céréales contenant du gluten (a savoir
blé, seigle, orge, avoine, épeautre,
kamut ou leurs souches hybridées) et
produits a base de ces céréales.

Crustacés et produits d base de
crustaces.

CEufs et produits a base d’'ceufs.

Poissons ef produits a base de poissons.

Arachides et produits a base
d’arachides.

Soja et produits a base de soja.

Fiche pratique - Allergenes alimentaires DGCCRF — version juil

Exclusions

Sirops de glucose d base de blé, y compris le
dextrose

Maltodexirines a base de blé

Sirops de glucose & base d'orge

Céréales utilisées pour la fabrication de distillats
ou d'alcool éthylique d'origine agricole pour les
boissons spiritueuses et d'autres boissons
alcooliques

Gélatine de poisson utiliseée comme support pour
les préparations de vitamines ou de
caroténoides ou ichtyocolle utilisee comme
agent de clarification dans la biere et le vin

Huile et la graisse de soja entierement raffinées
Tocophérols mixtes naturels

Phytostérols et esters de phytostérol dérivés
d'huiles végétales de soja

Ester de stanol végétal produit a partir de stérols

let 2015

WWW.Eexa ri§8fr
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Les allergenes : exigences reglementaires (2/2)

Exaris

Liste des allergenes

Lait (y compris la lactosérum)

Fruits a coques et produits d
base de ces fruits

Céleri et produits d base de
céleri

Moutarde et produits & base
de moutarde.

Graines de sésame et
produits & base de graines de
sesame.

Anhydride sulfureux & sulfites
en concentration > 10 mg/kg
ou 10 mg/L exprimés en SO.,

Mollusques et produits a base
de mollusque.

Exclusions

- Lactosérum utilisé pour la fabrication de distillats alcooliques, y

compris d'alcool éthylique d'origine agricole

- Lactitol

- Fruits & coques utilisés pour la fabrication de distillats

alcooliques, y compris d'alcool éthylique d'origine agricole

Fiche pratique - Allergenes alimentaires DGCCRF - version juillet 2015

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire
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Les dangers allergenes
Criteres allergenes a respecter

Réglement (UE) Seul niveau fixé : Anhydride
n°1169/2011 sulfureux & sulfites - 10 mg/kg
_INCO ou 10 mg/L en SO, fotal
«Aliments destinés aux
ceeliagues : < 100 mg/kg de
gluten - mention "tres faible Réglement (UE)

teneur en gluten’ n°828/2014
sLes aliments ayant une dose

de gluten <20 mg/kg - mention

"sans gluten" Sur les préparations pour
nourrissons et les préparations
Reglement (UE) P de suite : teneur en lactose <
n°127/2016 2,5mg/100 kJ (10 mg/100 kcal)
— Mention « Sans lactose »
Liste internationale des L\ | Food Allergens -
allergénes A\ International
. Regulatory Chart
i FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE .
EExarRlS Agroalimentaire - 60 www.exaris.fr
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/ALL/?uri=CELEX:32011R1169
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/ALL/?uri=CELEX:32011R1169
https://farrp.unl.edu/documents/Regulatory/International%20Allergens%20Phillippines%209-11-18.pdf
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/ALL/?uri=CELEX:32011R1169

Les Dangers Nutritionnels

- Glucides
- Protéines
- Lipides

- Vitamines

- Minéraux / =N
- Oligo-éléments... ‘l\

/“

/

Respecter les criteres de pureté, les regles
d’'étiquetage, de présentation et de pubilicité
des denrées alimentaires

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
- Agroalimentaire

Experts en Analyse de Risqu

=y

Dispositions spécifiques
pour les «denrées
alimentaires destinées a
une alimentation
particuliere » :

- personnes dans une
condition physiologique
particuliere

- les nourrissons

- les enfants en bas age

WWW.Eexa rig;lfr
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Les Dangers Nutritionnels K )

« Erreur de composition (e.g. erreur d’'ingredient)

- Erreur d'étiquetage (e.g. en raison d'une confusion
d’'étfiquette)

« FErreur d’incorporation (e.g. erreur de pesée), erreur de
recyclage

«  Mauvaises conditions de stockage (spécifiguement pour
les vitamines qui ont besoin d’'éfre conserves a
températue dirigée et/ou date expiree ...)

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risque

Agroalimentaire www.exaris.fr
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Les additifs, dangers nutritionnels ? (""“\

Universite de Southampton met en évidence une relation entre
I'hyperactivité infantile et la consommation des colorants suivants :

» jaune orange FCF (E110),

» jaune de quinoléine (E104)
» carmoisine (E122)

» allurared (E129)

» tarirazine (E102)

» ponceau 4R (E124)

Reg. (CE)

1333/2008 Mention obligatoire a partir de juillet 2010 : « Peut avoir des
— effets indésirables sur I'activité et I'attention chez les
enfants »

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en is.f
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Atelier 2

Exaris

Experts en Analyse de Risques

Classer les photos par type de
danger et indiquer les sources

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire

potentielles de ces dangers

Type de
danger

Allergique

Descriptif
photo

Blé

Réaction
allergique

Maitrise du
danger

Création de
fiches de recette
/ mise en place
de bonnes
pratiques pour
éviter les
contfaminations
croisées

Www.ex%islfr


http://www.exaris.fr/

Atelier 2

Classer les photos par type de
danger et indiquer les sources
potentielles de ces dangers

Type de | Descriptif Maitrise
danger | photo du
danger

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Experts o Analysa do Risques Agroalimentaire WWW'eX%%fr
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Atelier 2

Classer les photos par type de
danger et indiquer les sources
potentielles de ces dangers

Type de | Descriptif Maitrise
danger | photo du
danger

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Atelier 2

Classer les photos par type de
danger et indiquer les sources
potentielles de ces dangers

Type de | Descriptif Maitrise
danger | photo du
danger

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

www.exaris fr
b/
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Atelier 2

Classer les photos par type de
danger et indiquer les sources
potentielles de ces dangers

Type de Descriptif
danger photo

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Experts en Analyse de Risques | Agroalimentaire WWW'eXOéléfr
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Atelier 2

Classer les photos par type de
danger et indiquer les sources
potentielles de ces dangers

Type de Descriptif
a ’ danger photo
T

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en .
A i i www.exais. fr
Experts en Analyse de Risques groalimentaire Ll
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Quelles répercussions les dangers peuvent-ils avoir ?

Exaris

Experts en Analyse de Risques

Financieres

Répercussions
pour
I'Exploitant

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire

Fermeture
administrative

Retraits /
rappels

Sanctions
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Controles officiels
Reglement 2017/625

« Les autorités compétentes mettent a disposition du public, au moins une fois
par an, y compris sur l'internet, les informations pertinentes concernant
I’organisation et la réalisation des controles officiels.

« Les opérateurs sont tenus d'autoriser I'acces du personnel des autorités
compeétentes, aux éguipements, aux moyens de transport, aux locaux et
aux autres lieux sous leur controle, ainsi qu’'d leurs alentours; A leurs systemes
informatisés de gestion de l'information; aux animaux et biens sous leur
contréle; a leurs documents et a foute autre information pertinente.

- Les controles officiels sont fondés sur une analyse des risques, sur toute
information indiquant la probabilité que le consommateur puisse étre induit
en erreur la fiabilité et des résultats des autocontroles effectués par les
opérateurs, toute information donnant a penser qu'un manguement aux
regles pourrait avoir été commis.

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risques
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Tracabilité

Reg. 178/2002 @

la capacité de retracer, a tfravers toutes les étapes
de la production, de la transformation et de la
distribution, le cheminement d'une denrée
alimentaire, d'un aliment pour animaux, d'un
animal producteur de denrées alimentaires ou
d'une substance destinée a étre incorporée ou
susceptible d'éfre incorporée dans une denrée
alimentaire ou un aliment pour animaux

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Tracabilité
Reg 931/2011

= une description exacte des denrées
. |c volume ou la quantité de denrées

les noms et adresses de I'exploitant du secteur alimentaire qui a
expéedié les denrées + de I'expéditeur (s'il est different)

les noms et adresses de I'exploitant du secteur alimentaire auquel les
denrées ont été expédiées (ou du destinataire s'il est différent)

un numéro de référence identifiant le lot

la date d'expédition
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Obligation de retrait / rappel

Attention : rappel de glaces Ben & Jerry et de pommes
noisettes McCain

Deux produits surgelés sont rappelés ces derniers jours. Il s'agit des pots de glace Ben & Jerry 500 ml parfum "peanut
butter" et de pommes noisettes McCain en sachets d'un kilo.
Glace peanut butter 500 ml de marque Ben & Jerry

Ce produit présente un risque pour les personnes allergiques ou intolérantes a plusieurs ingrédients : arachide, lait, oeuf,
soja. L'emballage ne comprend pas les indications légales en francais.

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Obligation de retrait / rappel

Rappel : intervient
avant la vente des
- produits au

Les retraits / rappels consommateur
(peuvent etre dispo en
mMagasin, Mais pas
encore vendus)

é @ ’m Retrait : intervient aprés
[ la vente des produits
au consommateur (les
particuliers doivent les
rapporter au magasin)
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Obligation de retrait / rappel

« Lorsqu'unrisque est détecté apres la mise sur le marché, le produit doit
étre retiré de la vente, ou rappelé s'il a déja été vendu.

« Le refrait de produit est une mesure administratfive, intervenant a la suite
d'un contréle de la DGCCREF, (Direction générale de la concurrence,
de la consommation et de la répression des fraudes), apres le
signalement d'un accident, ou dans le cadre d'une alerte
communautaire.

« Les enftreprises pratiquent regulierement le rappel de produit, afin de
recupeéerer des produits défectueux déja vendus.

» Article L-423-3 du code de la conso : les professionnels ont I'obligation
de déclarer leurs rappels de produits sur le site officiel Rappel Conso

Kappel

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Guide de gestion des Alertes
Loi 2018-938 du 30 octobre 2018 dife « Loi EGALIM »

Le cas ou il existe Le cas ouU aucun
des seuils critére n’est
reglementaires a specifiguement
respecter prevu
Respect du h i L'exploitant a la h
reglement charge d'analyser
2073/2005 sur les les dangers relatifs
criteres d la production
_microbiologiques | (ex: les neoformes) |
r A r ST A
Respect du A%phc(:johon SIU
réglement é;w el Teges, lon
2023/915 sur les it
: du fait de la loi
contfaminants EGALIM
. y, . y,
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Guide de gestion des Alertes - La procédure
Loi 2018-938 du 30 octobre 2018 dife « Loi EGALIM »

« Quand ? La procédure doit étre entamée dans le cas ou la denrée alimentaire est sur
le marché et qu’elle ne repond pas aux prescriptions prévues par la reglementation, ou
lorsqu’elle est susceptible d'étre préjudiciable pour la santé des consommateurs.

« Qui ? C'est I'exploitant du secteur alimentaire qui déetient I'information concernant le
danger, ou celui qui procede au retrait ou encore |'établissement dans lequel le défaut
est constaté qui doit alerter.

« A qui notifier ? La nofification se fait aupres des autorités compétentes, a savoir Ia
DGCCRF, dans le cas de denrées végétales ou d’origine végétale, et la DGAL, dans le
cas de denrées animales ou d’origine animale.

« Comment ? La procédure doit étre entamée par écrit ou voie électronique, sans délai,
en fournissant toutes les informations nécessaires pour l'indentification des denrées
alimentaires concernées. L'exploitant doit s'assurer de la bonne réceptfion de

yo c
I'information.
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Guide de gestion des Alertes
Loi 2018-938 du 30 octobre 2018 dife « Loi EGALIM »

Exaris

FORMATION, VEI
Agroalimentaire

Résultats
d'autocontrdles
defavorables*

Situation avant publication de la loi
(avant le 30 octobre 2018)

Situation depuis la loi EGAlim

PRODUIT
(denrée alimentaire,

aliment pour
animaux)

ENVIRONNEMENT
DE

PRODUCTION
(installations,

locaux,
équipements)

Information immediate de la
DD(CS)PP lorsque le produit est
mis sur le marché, et mesures
mises en ceuvre par I'exploitant.

Pour les produits sous la

responsabilité de I'exploitant : sur
demande lors du contrdle officiel.

Pas d'information immeédiate.

Mesures examinées lors du contrdle
officiel.

Information immédiate de la
DD(CS)PP pour le produit encore
sous la responsabilité de
I'exploitant ou le produit déja mis
sur le marché.

Cette information est constituée, au
vu de ce résultat d’autocontréle
defavorable, d'une analyse de
risques conduite par I'exploitant et
des mesures prevues et/ou deja
mises en ceuvre. Elle ne se limite
pas a la transmission du résultat
brut.

Information immediate de la
DD(CS)PP sur les mesures prévues
ou déja mises en place.

Cette information est constituée, au
vu de ce résultat d'autocontréle
défavorable, d'une analyse de
risques conduite par I'exploitant et
des mesures prévues et/ou déja
mises en ceuvre. Elle ne se limite
pas a la transmission du résultat
brut.
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Les denrées alimentaires d’origine animale (DAOA)

Legislation applicable

Mesures d'application relatives
a certaines DAOA

Regles sanitaires applicables
aux activités de commerce,
de détail, d'entreposage et
de transport de DAOA

Reglement (CE)
n°853/2004

Reglement (CE)
n°2074/2005

I I Arrété du 18
Décembre 2009

Arrété du 21
Décembre 2009 I I

I I Arrété du 8Juin
2006

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Expers en Analyse de Risque:

Agroalimentaire

Hygiene applicable aux
denrées alimentaires
d’'origine animale (DAOA)

Reégles sanitaires applicables
aux DAOA

Agrément sanitaire pour les
etablissements mettant sur le
marché des DAOA
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/ALL/?uri=celex:32005R0396
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/ALL/?uri=CELEX:32006R1881

Les denrées alimentaires d’origine animale (DAOA)
Reg 853/2004 et Arrété du 8 Juin 2006

Tout etablissement qui prépare,
transforme, manipule ou entrepose des
Demande DAOA ou des denrées en contenant et

d’'agrément sanitaire

qui commercialise ces produits aupres
d'autres établissements, y comopris les
navires congélateurs, les navires usines et
les navires cuiseurs de crustacés et de
mollusques et s'il vend a d'autres
professionnels.

Les produits provenant

d'un établissement agréé
portent une marque -
d’identification ovale (un —

XXXXXXXXXXXXX
ovale sanitaire) permettant /

CE

d’'identifier I'établissement.

Code ISO pays - Numéro d'agrément - Union Européenne

Exari S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Les denrées alimentaires d’origine animale (DAOA)
Reg 853/2004 et Arrété du 8 Juin 2006

Tout exploitant d'un établissement qui
produit, manipule ou entrepose des
Déclaration de denrées alimentaires d'origine animale
. . destinées a la consommation humaine et
manipulation

s’il vend directement au conso final.
Les denrées comportant des ingredients
d'origine animale (viandes, produits laitiers,
produits de la péche, ceufs, miel) sont
QuUSSi concernes.
Les établissements
concerneés : Restaurant

Commerce de ; : . .
bouche Grande ‘ La déclaration se fait en ligne ou par
distribution alimentaire courrier

Commercant sur un

marché en plein air, etc.

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en .
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Les denrées alimentaires d’origine animale (DAOA)
Reg 853/2004 et Arréte du 8 Juin 2006

« La procédure d'agreément sanitaire est détaillee dans I'instruction technique de
la DGAL/SDSSA/2022-349 du 25 Avril 2022

 La demande d'agrément doit se faire au démarrage de [l'activité. Pas
d'agrément = Pas d’activitée |
« La demande se fait en ligne ou en formulaire papier d remettre a la DDPP

(Direction départementale de la cohésion sociale et de la protection des
populations) du déepartement dans lequel I'établissement est située.

- La demande doit parfois s'’accompagner d’'un dossier d’agrément : il existe des
dossiers type pour les ateliers laitiers fermiers et artisanaux, les crémiers,
fromagers et affineurs ainsi que pour les charcutiers traiteurs.

- Liste des établissements agréés en France

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en .
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La durée de vie des denrées alimentaires et les températures
Instruction DGAL/SDSSA/2019-861

« La détermination de la durée de vie des denrées alimentaires est a la charge
de I'exploitant alimentaire.

« Durée de vie : Période pendant laguelle un aliment conserve ses proprietés
spécifigues, sans devenir préjudiciable a la santé et/ou subir d’'altérations
Inacceptables

« |la DVM des aliments doit étre définie a l’'égard :

« - de micro-organismes pathogenes susceptibles d'étre présents et de se
développer au cours de la durée de vie, au point de rendre le produif
préjudiciable d la santé,

« - et de micro-organismes indicateurs d’'hygiene et/ou d’'altération qui peuvent
evoluer pendant la durée de vie, au point de rendre le produit inacceptable
pour la consommation

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risque
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La durée de vie des denrées alimentaires et les températures
Arrété du 8 Octobre 2013

Exaris

Temperature de conservation
dans les etablissements de
remise directe
ou de restauration collective

Tempeérature de conservation
Nature des denrées au stade de l'entreposage

ou du transport

Température définie sous
Denrées alimentaires tres périssables la responsabilité du fabricant +4°C
ou du conditionneur

Temperature définie sous
Denrées alimentaires périssables la responsabilité du fabricant +8°C
ou du conditionneur

Preparations culinaires elaborees a

+3°C +3°C
I'avance

Nota. — La limite inférieure de conservation des denrées alimentaires réfrigérées doit se situer a la
température debutante de congélation propre a chaque catégorie de produits.

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Agroalimentaire
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Atelier 3

Repartons du cas Bio’Soup.

« \otre entreprise cartonne et votre service R&D

souhaite developper une activité éphemere de

* préparation de Gaspacho, directement vendue en
magasin (« bar a soupes»).

 Une recette a base deau, de tomates, de
concombres, d’huile d’olive, de poivrons et de sel
a déja ete imaginée.
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Atelier 3

 Vous étes responsable réglementaire et vous devez
Informer vos collegues sur les obligations concernant les
reglementations applicables en France et en Europe

concernant :
*  |a microbiologie,
* les contaminants,
 'HACCP,
* |les eventuelles exigences sur la conservation, sur le

mode de préeparation (sur place) et de distribution a
emporter.

« Lister les différents textes applicables pour cette
guestion réeglementaire et détailler les obligations
concernant I’Hygiene qu’il faudra suivre.

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Le parcours

Exaris

Mod. 1

Intfroduction Les obligations
- relatives au

: @ « Paquet Hygiene »

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire

Mod.2
Les obligations
relatives aux
produits

e
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La réglementation encadrant la composition des produits

Additifs
Cadre réglementaire existant
Reglement (CE)
n°1331/2008 du
parlement européen
du de la et du Conseil du 16
parlement européen| Commission du 9 Décembre 2008
et du Conseil du 16 Mars 2012 établissant une
Décembre 2008 sur etablissant les procedure
les addififs spécifications des d’autorisation
alimentaires additifs alimentaires uniforme pour les
additifs, enzymes et
ardmes
.
Exarisf/ FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en www.exaris.fr
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https://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0016:0033:fr:PDF
https://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0016:0033:fr:PDF
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/PDF/?uri=CELEX:02012R0231-20230730
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/PDF/?uri=CELEX:02012R0231-20230730
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/PDF/?uri=CELEX:02008R1331-20210327
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/PDF/?uri=CELEX:02008R1331-20210327

La réglementation encadrant la composition des produits

Additifs

Exaris

Les additifs sont des substances évaluées et surveillées pour prévenir les effets néfastes

sur la santé. Leur emploi est donc réglementé.
Plusieurs categories d'additifs, les 5 principales sont les suivantes :

-

Les colorants

-

Les édulcorants

Les conservateurs

ﬂ

Les antioxydants

—L Les agents texturants (émulsifiants, stabilisants, etc)

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Agroalimentaire
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La réglementation encadrant la composition des produits
Additifs

« Ausein de I'Union Européenne, l'utilisation des additifs est strictement réglementée selon

le principe dit "de listes positives'. Autrement dit, ce qui n'est pas expressement autorise
est interdit.

« |l existe une liste positive de 320 additifs alimentaires autorisés, qui figure a |'annexe i
reglement n°1333/2008/CE

« De nombreux additifs recemment autorisés : Glycosides de steviol (E?60) en tant
qu’'édulcorant, tartrate de fer (E534) en tant qu’antiagglomérant
« Procédure d'autorisation encadrée. Un nouvel additif ne peut étre utilis€ qu'apres :
% Avis de |'Autorité Européenne de Sécurité des Aliments (EFSA)

% Avis du Comité permanent des végetaux, des animaux, des denrées alimentaires et des

aliments pour animaux de la Commission européenne et consultation du Conseil et du
Parlement européen (ou Scopaff)

% publication d'un reglement d’'autorisation au Journal officiel de I'Union européenne
précisant les modalités d’'emploi (doses et denrées dans lesquelles il peut étre employé).
Les conditions d’ufilisation sont déterminés grace a la DJA (dose journaliere tolérable)
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https://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0016:0033:fr:PDF
https://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0016:0033:fr:PDF

La réglementation encadrant la composition des produits

Aromes
Cadre réglementaire existant
Reglement (CE)
n°1331/2008 du
du parlement européen et du
parlement européen et du | Consell du 16 Decembre
Conseil du 16 Décembre 2008 etablissant une
2008 sur les aromes proceédure d’autorisation
alimentaires uniforme pour les additifs,
enzymes et aromes
-

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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https://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0016:0033:fr:PDF
https://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0016:0033:fr:PDF
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/PDF/?uri=CELEX:02008R1331-20210327
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/PDF/?uri=CELEX:02008R1331-20210327

La réglementation encadrant la composition des produits

Aromes

« Le Reglement n°1334/2008/CE crée en particulier la Liste de I'Union des arbmes et
matériaux de base (Annexe | du Reglement).

« Cette liste reprend notamment toutes les substances aromatisantes, naturelles ou
non, Uutilisées par l'industrie. Elle compte actuellement 2 507 substances
aromatisantes.

« L'EFFA arédigé un Guidance Document sur le Reglement « Ardmes ».

« Spécificité a connaitre pour la vanille (épice complexe a cultiver, nécessitant un
important travail manuel de manipulation des gousses)

% le Décret n°66-319 précise le sens  donner au terme « Vanille » : cette dénomination est réservée
)2, au fruit de Vanilla planifolia et des especes voisines de la famille des Orchidées. Les fruits doivent
étre cuelllis avant maturité et doivent avoir subi les traitements qui ont pour but d'en développer

%/ I'arébme. lIs doivent contenir la totalité de leurs principes utiles.

» Développement de Lignes Direcfrices du SNIAA (syndicat des ingrédients aromatiques
alimentaires)

Exa |"i S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en is.f
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https://www.effa.eu/docs/default-source/guidance-documents/effa-guidance-document-on-the-ec-regulation-on-flavourings---updated-july-2019.pdf?sfvrsn=8
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexteArticle.do;jsessionid=2698ABF76895CD265B4027BD56C52537.tpdjo09v_1?cidTexte=JORFTEXT000000337475&idArticle=LEGIARTI000006557408&dateTexte=19660526&categorieLien=cid

La réglementation encadrant la composition des produits

Enzymes

Cadre réglementaire existant en Europe

Recommandations pour |la
du parlement européen et du constitution d'un dossier pour
: ; I'évaluation de la sécurité des
Conseil du 16 Decembre 2008 enzymes alimentaires adoptées
concernant les enzymes

: : le 23 juillet 2009 établies par
alimentaires 'EESA.
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/PDF/?uri=CELEX:32008R1332
https://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/en-6509
https://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/en-6509
https://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/en-6509
https://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/en-6509
https://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/en-6509
https://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/en-6509

La réglementation encadrant la composition des produits

Enzymes
G) Cadre reglementaire existant en France
Décret n® 2011-509 du 10 Arrété du 7 mars 2011
mai 2011 fixantles | Arété du 19 octobre |  relatif aux lignes
condftions dautorisation | 9004 relatif & 'emploi | directrices pour la
et dutilisation des dggll(lslglll?er; des d'auxiliaires constitution des
technologiques pouvant | 1€€hnologigues dans Melrsdew
aire employés dansla |  lafabrication de ~ dautorisation
fabrication des denrées | certaines denrees d'emploi d'auxiliaires
destinées & alimentaires fechnologiques en
I'alimentation humaine alimentation humaine
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https://www.legifrance.gouv.fr/loda/id/JORFTEXT000023982083
https://www.legifrance.gouv.fr/loda/id/JORFTEXT000023982083
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La réglementation encadrant la composition des produits

Enzymes

« L'arrété du 7 mars 2011 fixe les lignes directrices pour la constitution des dossiers de demande
d’autorisation des auxiliaires technologiques y compris les enzymes alimentaires.

« Les dossiers concernant les enzymes doivent étre établis conformément aux prescriptions
figurant a I'annexe de I'arrété, en tenant compte des Recommandations pour la constitution
d'un dossier pour I'évaluation de la sécurité des enzymes alimentaires adoptées le 23 juillet 2009
etablies par I'EFSA.

« lesinformations suivantes doivent egalement étre fournies dans le dossier :
1. lidentité de I'enzyme y compris son numéro IUBMB, du matériau source et la nature de I'activité
enzymatique ;
2. le role technologique de I'enzyme et ses effets dans la denrée finale ;

3. les applications demandées et conditions d’'usage, explicitées de maniére précise, ainsi que
le besoin tfechnologique des enzymes dans chacune des applications ;

4. la description du procédé de fabrication et des étapes oU sont infroduites les enzymes lors
de la fabrication des denrées alimentaires ;

5. le devenir des enzymes : les étapes ou sont éliminées et/ou dénaturées et/ou dégradées
les enzymes.
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La réglementation encadrant les obligations d’'étiquetage

Architecture des textes francais et européens

Reglementation
européenne :
reglement/directive

Réglementation
nationale (francaise)

Code des Doctrine
usages DGCCRF
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La réglementation

Les regles d’information du consommateur sur les denrées alimentaires

sont régies par le reglement européen n°1169/2011 « INCO ».
Objectif principal :

- servir les intéréts du consommateur (niveau de protection élevé
du consommateur, information claire, lisible et compréhensible).

> Harmonisation

X
x
> Simplification X m..m..f S
x INCO «

Etiquetage

» Clarification K slimentaire Y
X % X

» Transparence

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire
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Les exigences générales
Article 7 du reglement INCO / Article R412-7 du Code
de la consommation

« Les informations sur les denrees alimentaires

doivent étre:

O

@)
@)
@)
@)

Préecises,

claires (n'induisant pas en erreur),
visibles/lisibles,

facilement compréhensibles,

en francais.

Exemple de non-conformiteés :

- indication du « fait maison » sur le produit alors que ce n'’est pas le cas;

- mentionner une qualité ou un effet que le produit ne possede pas;
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Exercice

Exaris

Experts en Analyse de Risques
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Quelles sont les anomalies sur ces photos ?
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Une denrée préemballée : c’est quoi ?
Définition du reglement INCO

« Unité de vente destinée a étre présentée en I'état au
consommateur final ... constituée par une denrée
alimentaire et I'emballage dans lequel elle a éte
conditionnée avant sa présentation a la vente, que cet
emballage Ila recouvre entierement ou seulement
partiellement, mais en tout cas de telle facon que le
contenu ne puisse étre modifié sans que I'emballage
subisse une ouverture ou une modification; cette définition
ne couvre pas les denrees emballées sur le lieu de vente G
la demande du consommateur ou preemballees en vue de
leur vente imméediate. »
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Exercice

Vous avez 1 minute 30 pour retrouver les
12 mentions générales obligatoires
d’'étiquetage !l
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Liste des mentions obligatoires
Article 9 du reglement INCO / Article L112-1 du code de la consommation

Dénomination de la denrée;

Liste des ingrédients;

Quantité nette;

Date de durabilité minimale (DDM) ou date

limite de consommation (DLC);

Conditions parficulieres de conservation

et/ou d’utilisation;

6. Numéro de lof;

7. Pays d’'origine ou lieu de provenance si son
omission peut fromper le consommateur

8. Nom ou raison sociale et adresse;

9. Mode d’emploi si nécessaire;

10. Déclaration nutritionnelle;

11. Le prix TTC en €.

B b=

=

12. Le logo Triman et les consignes de tri = B Nk
+ FACILE |, 4 lﬁl
Sépare. ents avant de trier
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1. La dénomination Iégale de vente
Article 17 du reglement INCO

o La dénomination décrit :

= correctement le produit : elle doit correspondre d la dénomination
légale, un nom usuel ou descriptif.

= |'état physique du produit Ex: décongelé

o Attention, il est nécessaire d'utiliser la bonne dénomination pour les
ingrédients utilisés dans la denrée.

Ex: - « pizza a base de préeparation fromagere » au lieu de « pizza au fromage »

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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2. Liste des ingrédients
Articles 18 du reglement INCO

O

Doit étre précédée du terme « ingréedients »
Correspond a |la recette ou aux informations fournies par le fabricant

Les ingrédients sont listés dans I'ordre décroissant en fonction de leur
importance pondérale au moment de I'incorporation dans la recette

Le nom des ingrédients est descriptif
Ex de non-conformite : « Choc » pour chocolat / « Kbio » pour cabillaud...

Les ingrédients composés sont suivis de I'énumération de leurs propres ingrédients
(exception lorsque I'ingrédient composée est < a 2% du produit fini, cas des épices
et des plantes aromatiques)

Mention du mot « nano » entre crochets pour les ingrédients sous forme de

nanomatériaux : [nano] siaggoméart djoxydﬁm
avam ouverture : Cral

- mmammar dane 0o maie

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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2. Liste des ingrédients
Article 22 du reglement INCO : la quantité des ingrédients

Toute référence a un ingrédient sur le packaging (dénomination,
image,...) =indication de sa quantité dans la liste des ingredients

Ex:

= 'Tarte aux fraises" : La quantité de fraises est indiquée en pourcentage dans
la liste des ingredients

= Pizza avec un étiquetage intégrant des images de fromage : pourcentage
de fromage dans la liste des ingrédients |

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en e 6
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2. Liste des ingrédients
Article 21 du reglement INCO : les allergenes

complet 314% ssmose de mas) it  tartine
Les allergénes doivent étre mis en évidence dans la liste des mnamm;u'w
ingrédients > caractére gras, en MAJUSCULE ou bien en | gheeutre 1% poudre de cacao maigre 1.2%

italique

NB : Lorsque la dénomination de la denrée fait clairement référence a I’allergéene et qu'il est le seul
allergene présent, il n’est pas obligatoire de le mettre en majuscule dans la liste des ingredients.
Ex : fromage pour le lait

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
— Agroalimentaire
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2. Liste des ingrédients
Annexe VIl du reglement INCO : cas des huiles et graisses vegéetales

L’'origine (type) végétale des huiles ou des graisses
doit étre indiquéee dans la liste des ingrédients

Ex : huile de colza, huile de tournesol, ...

Un regroupement d’huiles ou graisses végétales sont indiquées
en fonction de leur importance pondeérale.

Ex: pour un produit contenant de ['huile de colza, de ['huile de
fournesol, de I'huile de palme, la liste d’ingredients peut contenir : {(...),
huiles veégetales (tournesol, colza, palme), (...) ou {(...) huiles de
fournesol, de colza et de palme.

Si'les huiles et/ou graisses sont hydrogénées, il faut
le préciser : « huile partiellement hydrogénée » /
« huile totalement hydrogénée ».

Exari S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en i f
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2. Liste des ingrédients
Annexe VIl du reglement INCO : cas des additifs

Les additifs et les enzymes alimentaires sont désignés par le nom de leur
catégorie, suivi de leur nom spécifique ou de leur numéro E.

Exemple de fableau
reprenant les
difféerentes

categories d’'additifs

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Agroalimentaire

Type d’additif E= Roles Exemples
Colorant 100 2199 Aspect du produit E 162 : rouge de betterave
Conservateur 200 a 285 Limite les altérations | E 249 3 251: nitrates et
et1105 microbiennes nitrites : charcuteries
Anti oxydant 300 a 321 Limiter oxydation E 300: Acide ascorbique
323 2324 (vitamine C) : conserves
Agent de texture 322 Homogénéisation donne une | E 322 : |écithine : chocolat
400 2495 consistance et stabilisation de
et1103 I'état physico-chimique
Acidifiant 325 3334 Modification de I'acidité E 330 Acide citrique : soda
Correcteur d'acidite 500 a 586 E 552: silicate de calcium:
poudre de lait
Exhausteur de goiat 620 a 641 Renforce I'ardme de I'aliment | E: 620 : Acide glutamique :
etle gout produits laitiers
Edulcorant 420 et421 | Donne la saveur sucrée, peu | E951 : Aspartam : soda
950 a 967 ou pas de calorique

http://additifsalimentaire.e-monsite.com/pages/les-differents-types-d-additifs-alimentaires-1.html

www.exaris.fr



http://www.exaris.fr/
http://additifsalimentaire.e-monsite.com/pages/les-differents-types-d-additifs-alimentaires-1.html

2. Liste des ingrédients
Annexe VIl du reglement INCO : cas des arobmes

Les aromes sont désignés sous le terme «arome(s)» ou sous une
dénomination ou description plus spécifique.

Ex:

= description spécifique : extrait d'ail, eau
de fleur d'oranger, menthol, huile
essentielle d’orange,...

= dénomination : vanilline, imonéene, ...

L'utilisation :
« des tfermes "naturel” ou "substances aromatisantes naturelles” doit étre
g justifiee;
« de margue comme dénomination est interdite sans autorisation, ex :
fagada

E)(a ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en e 6
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3. Quantité nette
Article 23 du reglement INCO

La quantité nette peut s’exprimer en :
=  kilogramme (kg);
= gramme (g).

ou = litre (L),

Attention :
o Soyez vigilant au quantité fixe (en plus ou moins) !
o La quantité nette correspond aux poids du produit sans le
poids de son emballage, une vigilance doit éfre menée pour
la réalisation de la tare des balances.

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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4. Date limite de consommation, Date de durabilité minimale

Article 24 du reglement INCO

Date Limite de Consommation (DLC):

= est précédée de la mention "a
consommer jusqu'auv’ ;

= se compose du jour, du mois, et de
I'année;

= s’appligue aux denrées périssables.

Ex : viande, poisson, fruits coupeés ...

QUICHE
LORRAINE

Date de Durabilité Minimale (DDM) :

= est précédée de la mention "a
consommer de préférence avantle "

= se compose du jour, du mois, ef de

I'année;
= s'appligue AUX denrées non
périssables.
Ex : lait UHT, ...

préférence ava?t le:

'?i-’,.;

—
C. L -
..."'.b . -
‘i
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5. Conditions particulieres de conservation et/ou d’utilisation
Article 25 du reglement INCO

Conditions de conservation ef/ou d'utilisation si les denrées requierent
des conditions particulieres avant ouverture et apres ouverture de
I'emballage si nécessaire

Ex:

A conserver entre 0°C et 4°C,

Apres ouverture, le produit doit éfre conserve au frais et consommeé dans les 48
heures,

Le produit doit éfre cuit a ceeur,

Boyau ou croUte non consommable (cas des saucissons et du fromage)

CORR 91600 BOUSSY ST mATOINE
QUICHE
LORRAINE
PM
. A . PRIK R PRYER
281118 | 0T 15

10:22:04
Prix de bese Poids net A COMSTRVER ENTRE
1,05 €ks 0,194 ks 0°C £7 «4°C

IS e pr ol
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6. Numeéro de lot
Code de la consommation : R412-4

Le numéro de lot c’est la tragabilité.

La fracabilité c'est : « la capacité de retracer, a fravers toutes
les étapes de la production, de la transformation et de |a
distribution, le cheminement d'une denrée alimentaire », R (UE)
178/2002

La fracabilité de vos produits est assurée par la date
d’emballage a condition que les élements de tracabilité des
matieres utilisées soient conserves.

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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7. Lieu d’origine ou de provenance
Article 26 du reglement INCO

Le lievu d’'origine ou de provenance est obligatoire, si son omission
est de nature a induire le consommateur en erreur.

- Le balisage et I'emplacement peuvent-ils préter a confusion
sur I'origine du produit ¢
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8. Nom ou raison sociale et adresse
Article 9 du reglement INCO

Le nom du magasin et son adresse doivent éfre renseignés sur

’ 7 ]

I'etiquetage.
Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en it
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9. Mode d’emploi

Article 27 du reglement INCO

Le mode d’emploi d'une denrée alimentaire est indiqué de facon

d permetire un usage approprié.

Il est donc mentionné seulement si nécessaire.

Ex:

=  pour une pizza surgelée =2 préchauffez le four a 180°C et faire cuire pendant 35

minutes,
= Q poéler,

Votre

Poigro Wi’
%
POEI EE
DE LA MER
MAR! NEE
Lzmue le ﬂlmgr PRIX A PRAYER
9-11-18 | 06-12-18
5,85 €
Prix lu Kg Poids ne R conserver entre
o /ks 0, 234 kg 0°C et +2°C
CN PAPILLOTE wlﬁkﬁn

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Agroalimentaire

www.exaris.fr



http://www.exaris.fr/

10. Declaration nutritionnelle
Article 30 du reglement INCO

L'étiquetage doit indiquer les informations nutritionnelles relatives au
produit. On parle de « déclaration nutritionnelle » qui doit indiquer :

= |a valeur énergétique,

" Exemple de tableau :
= |es quantites :

- de matiéres grasses, INFORMATIONS NUTRITIONNELLES
y ° ’ -H}u,g 2 DIE".-CE'-E- %AR*
- d'acides gras satures, (28,55 g)
. E . 2275kl 650 kJ aag
« de glucides, el 545 kcal 156 keal
Graisses 32540 929 13 %
A Dont acides gras 15549 4409 22 %
de sucres, Glucides 5459 1559 6 %
7 Dont sucres 22049 15049 17 %
 de proteines, Fibres alimentaires 204 08g -
Proteines 750 21qg 4 %
- ef de sel. sel 0,20 g 0.06 g L
Apport de reference powr un sdulte-typs (2400 kd J 2000kzs0).

Z2B.5E g = Z pigces, 7 x Z pigces par tablette.
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Experts en Analyse de Risque

Agroalimentaire www.exaris.fr



http://www.exaris.fr/

11. Le prix TTC

Code de la consommation : L112-1 / Arrété du 16 novembre 1999

Le prix TTC peut étre indiqué sur le produit ou sur un écriteau
placé a proximité du produit, en €

Il doit préciser :
= |e prix de vente

= |e prix a l'unité de mesure (prix au kilogramme, au litre, ...)

Q

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en )
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12. Les consignes de tri (incluant le logo TRIMAN)
Déecret n°2021-835 du 29 Juin 2021

Les consignes de tri et le logo Triman sont obligatoires depuis le 9
Septembre 2022. Sont concernés :

= Tous les emballages ménagers, a I'exception des emballages
de boissons en verre.

Atention : les bocaux en verre et bouteilles hors boissons sont
bien concernés par cette obligation.

Dans le cas des petits emballages (surface du plus grand des
cotés <10 cm), le logo Triman et les consignes de tri ne sont pas
necessaires.

Dans le cas des petits emballages (surface du plus grand des
cotés entre 10 cm et 20 cm), seul le logo Triman est obligatoire.

@ LETRI gy || )
S e ., 8 O E

Séparez les éléments avant de trier
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D’autres mentions obligatoires complémentaires
Annexe lll du reglement INCO / Annexe V du reglement 1333/2008

D’autres mentions complémentaires peuvent étre obligatoires pour les
produits :

= Emballées sous gaz

v' Mention complémentaire : « conditionnée sous atmosphere
protectrice »

= Contenant des colorants azoiques (colorant alimentaires
dangereux pour les enfants) :

v' Mention complémentaire : « nom ou numéro E du ou des
colorants peut avoir des effets indésirables sur I'activité et
I’attention chez les enfants »

Exari S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Mise en forme et emplacement des mentions

Article 12 du reglement INCO

Hauteur de caractere

Champ visvel

Les informations obligatoires sont inscrites dans un
corps de caractéere dont la hauteur de la lettre « x »
est :

= 21,2mm

= ou 0,9 mm si la plus grande face est < 80 cm?

La dénomination de vente et la quantité nette
doivent apparaitre sur le méme champ visuel.
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Mentions obligatoires d’étiquetage des denrées non

préemballées
Article 44 du reglement INCO — Code consommation : articles R412 et suiv.

= La déenomination de vente (mémes exigences que pour les
denrées préemballées).

= Les allergenes présents dans la recette (pas d'indication des
potentielles contaminations croisées lors de la fabrication ou la
présentation), les allergenes sont precedés de la mention
«contienty.

= e prix TTC en €

= |'état physique de la denrée (décongelé, ...)

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
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Exercice

A |'aide des fiches recettes
suivantes, determinez
'étiquette :

= |a liste d’'ingrédients,

» |a dénomination de
vente

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en is f
Expots o Analyse o Rieques Agroalimentaire bddduae el ol
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Le parcours

Mod. 1

Intfroduction Les obligations
- relatives au

. @ « Paquet Hygiene »

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
S Agroalimentaire

Mod.2
Les obligations
relatives aux
produits

&

Mod.3
Les obligations
relatives aux
emballages
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Emballage - Définition

Exaris

Directive 92/64/CE — Art. 3

Tout produit [...] destiné a contenir et
a protéger des marchandises
données, allant des matieres
premieres aux produits finis, O

permettre leur manutention et leur
acheminement du producteur au
consommateur ou a l'utilisateur, et ©
assurer leur présentation.

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire

www.exaris.fr
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Les différents types d’emballage
Directive 92/64/CE — Art. 3

Imaire

Pr

Exaris

* Concu de maniere d
constituer au point
de vente une unité
de vente pour
I'utilisateur final ou le
consommateur

Secondaire

e Concu de maniere d
constituer au point
de vente un groupe
d’un certain nombre
d'unités de vente,
qu'il soit vendu tel
quel a l'utilisateur
final ou au
consommarteur, ou
qu'il serve seulement
A garnir les
présentoirs au point
de vente ; il peut étre
enlevé du produit
sans en modifier les
caractéristiques

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire

laire

Tert

e Concu de maniere &
faciliter la
manvutention et le
fransport d'un certain
nombre d'unités de
vente ou
d'emballages
groupés en vue
d'éviter leur
manipulation
physique et les
dommages liés au
transport.
L'emballage de
transport ne
comprend pas les
conteneurs de
transport routier,
ferroviaire, maritime
et aérien

www.exaris.fr
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A quoi sert un emballage alimentaire ?

Protection des denrées

Exaris

Gaz

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire
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Complexité des matériaux au contact des aliments

Des systemes multiples
SEffets associations des materiaux
SReglementations spécifiques

) : . Bois - , .
Céramique Plastique Silicone et élastomeres

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risques

Agroalimentaire www.exaris.fr
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Complexité des matériaux au contact des aliments

Des aliments & process varies

« Caractéristiques physico-chimiques .
« Traitements ou non dans I'emballage i\
« Mode de consommation (ex. CE SR

rechauffage, cuisson dans I'emballage...)

 Temps de contact variable (durée de vie /= €
de quelques jours & plusieurs années) *

Impact sur le choix des matériaux et les tests de
migration

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risques

Agroalimentaire www.exaris.fr
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Matériaux & objets destinés a entrer en contact avec les aliments
Reg. 1935/2004 — Art. 1

S'appligue aux matériaux et objets [...], qui a I'état de

produit fini :

a) sont destinés a entrer en contact avec des denrées
alimentaires,

o)

c) Ou dont on peut raisonnablement prévoir qu'ils
seront mis en contact avec des denrées alimentaires
ou transféreront leurs constituants aux denrées

alimentaires dans les conditions normales ou
prévisibles de leur emplfi.

/ /one alimentaire d'un
equipements ou partie
Emballages

, Ve .
d'equipement
Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en i« £
Exoers o Aralvos s Risaus Agroalimentaire WWW.eXars.Ir

/one dlimentaire
d’'un matériel
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Définition du Contact alimentaire
Résolution CM/Res(2020)9 du Conseil de L'Europe sur I'innocuité et la qualite
des matériaux et objets pour contact alimentaire

Contact direct (physique) ou indirect (via la
phase gazeuse ou a fravers plusieurs
composants de I'emballage ou plusieurs
couches de matériau) entre un matériau ou
objet pour contact alimentaire et un
aliment.

E)(a ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts o Analyse de Risque Agroalimentaire
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Apparition de nouveaux risques

Ce marché complexe et en constante évolution
induit I'apparition de nouveaux risques

 Evaluations scientifiques (avis EFSA, ANSES...)
 Evolution réguliére de la réglementation

« Controle de la conformité des produits mis sur le
marche (DGCCRF par ex.)

Des ONG peuvent étre émettrices d'alerte sur les
risques émergents (ex. BpA, sels d’aluminium...)

Exa |"i S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risque Agroalimentaire

www.exaris.fr
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Dans 'actualite ...

Risque de migration du
plastifiant du couvercle du
bocal dans le produit

Présence de BPA
dans les capsules
des boutellles

P Jus de pommes » Huiles pimentées

Utilisation de
bambou non

autorisée
# Ustensiles de
cuisine

2019 2021

FoodWatch

FoodWatch

Campagne sur la
presence d’huiles
minérales dans du papier
recyclé

Contamination du
lait infantile par des
huiles minérales

Matériaux d’'emballage : plus de 100 000 composés

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risque:

Agroalimentaire www.exaris.fr
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Matériaux et objets au contact

Exaris

Expents en Analyse de Risques

Alertes 2022

Alertes RASFF 2022 “'

= Bambou = Melamine =Plastigue = Metal

Alertes RASFF 2021

> 85 % pour cause utilisation non autorisee de bambou dans les
matériaux plastique

> 14% pour cause utilisation substances non autorisées autre dans
matériaux en plastique

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire
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La réglementation applicable aux MCDA

Reg. Cadre (CE) n°1935/2004 — Exigences générales applicables d tous les MCDA

Reglement n°® 2023/2006 -

Réglementation européenne spécifique a certains
groupes de matériaux (17)
- Matiere plastiques :

- Matériaux actifs et intelligents :

- Cellulose régénérée

Réglementation européenne concernant
certaines substances ou groupe de substances
utilisés dans la fabrication des MCDA :

limite |'utilisation de
certains dérivés époxydiques (BADGE, BFDGE,
NOGE).

relatif a I'utilisation

de Bisphénol A dans les vernis et revétements et
modifie le reglement 10/2011

Réglementation nationale pour les matériaux et objets pour lesquels I'UE n'a pas pris de
réglementation (décret n°2008-1469) + Résolutions relatives aux MCDA du Conseil de

I'Europe

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire
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Réglementation relative aux matériaux en contact @
Reg. (CE) n°1935/2004 — Art. |

Exaris

Champ d’application

« Emballages

 tous les éléments
constituant la zone
alimentaire d'un matériau,
matériel ou d'un
equipement

Exclusions

tous les éléments dont on
peut raisonnablement
prévoir qu’ils transféreront
leurs constituants aux
denrées alimentaires
dans les conditions
normales ou prévisibles

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Agroalimentaire

« Matériaux et objets
fournis en tant
gu'antiquités ;

« Matériaux d'enrobage et
d'enduits (qui pourront
étre consommes =>

alimentaires),

* Installations fixes,
publiques ou privées de
distribution d'eau potable

www.exaris.fr
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é principes des matériaux en contact

Exaris

Bonnes pratiques de fabrication

Principe d’inertie

Tracabilité

Mentions d’étiquetage

Mesures spécifiques

Déclaration de conformité

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Agroalimentaire

www.exaris.fr
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Bonnes Pratiques de Fabrication @
Reg (CE) n°1935/2004 - Art. 3

« Matériaux et objets fabrigues conformément aux
bonnes pratiques de fabrication.

« Uniformité des bonnes pratiques de fabrication : le
reglement « Bonnes Pratiques » (CE) n°2023/2006
impose un systéeme d’assurance qualité & le controle
de la qualité avec une documentation appropriée
(informations relatives aux differentes opérations de
fabrication effectuées qui présentent un intérét du
point de vue de la conformité et de la sécurité du
martériau ou de I'objet fini & sur les résultats du
systeme de contrdle de la qualité).

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en e 6
Evports en Analyos de Risque Agroalimentaire WWW.exarls.ir
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Matériaux au contact des aliments @
Reg (CE) n°2023/2006

Exaris

— Objectif : établir les regles relatives aux bonnes pratiques de

fabrication des groupes des matériaux et objets destinés a
entrer en contact avec les denrées alimentaires figurant &
'annexe | du reglement (CE) n°1935/2004 & des
combinaisons de ces matériaux et objets ou des matériaux
et objets recyclés utilises dans ces matériaux et objets.

Opérateurs concernés : tous les secteurs et a tous les stades
de la fabrication, de la transformation et de |la distribution
des matériaux et objets, jusqu'a la production de substances
de départ, celles-ci non comprise.

Comprend une annexe concernant les encres d'imprimerie
sur la partie n'entrant pas en contact avec des denrées
alimentaires d'un matériau ou d'un objet.

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire
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Principe d'inertie @
Reg (CE) n°1935/2004 - Art. 3 & 4

Dans les conditions normales ou prévisibles de leur emploi,
les matériaux ne doivent pas céder aux denrées
alimentaires des constituants en une quantité susceptible

— de présenter un danger pour la santé humaine ;

— d’'enfrainer une modification inacceptable de la
composition des denrées (dont additif double usage);

— d'entrainer une altération des caracteres
organoleptiques

T~

Modélisation par calcul Essai de migration

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Ex alyse de Risques

Agroalimentaire www.exaris.fr
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Vérification du principe d’inertie - Tests de migration @
Reg. (UE) n°10/2011

Exaris

Temps de contact : 5min a 10
T°C de contact : 5°C a 225°C

2 types de migration : migration globale (MG) et / ou
migration spécifique (MS)

£\

Récupération d'une
fraction de solution &
analyse d'une
substance particuliere
LMS < seuils
reglementaires (mg/kg)

=
S

Relargage

=
=

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Agroalimentaire

(N

Récupération de toute
la solution puis
evaporation pour pesee
les résidus a sec

LMG < 10 mg/dm?2 (sauf
nourrissons-bas age : 60

mg/kg)

www.exaris.fr
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InNformations A tfransmettre aux laboratoires

Vérification du principe d’inertie — Tests de migration @

Afin de conftrdler les criteres de migration, devront étre
fournies au laboratoire les informations suivantes :

— références du matériau ;

— nafure des substances faisant I'objet de limites
spéecifigues de migration ou de quantités maximales
residuelles, sans dévoiler les informations confidentielles

4

— conditions de contact (durée et température) ;
— type d'aliments en contact ou liquides simulateurs.

Durée de validité proposée par la DGCCRF pour les
rapports d’essais: 5 ans

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en 5 0
Experts o Analyse de Risque Agroalimentaire WWWw.exaris.ir
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Tracabilité @

Reg. (CE° n°1935/2004 — Art. 17

« La fracabilité est assurée a tous les stades afin de
faciliter les contrdles, le retrait des produits
défectueux, I'information des consommateurs
ainsi que la détermination des responsabilités

« Les matériaux et objets sont identifiables par un
systeme approprié permettant leur tfracabilité par
le biais d'un étiquetage ou de documentation

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Exnorts on Analves on Risaucs Agroalimentaire

www.exaris.fr
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Etiquetage @

Reg. (CE) n°1935/2004 — Art. 15

« Les matériaux et objets sont accompagnés
des indications suivantes :

« Nom / Raison sociale / Adresse du responsable de
Il la mise sur le marché

- |dentification permettant la fracabilité du matériau
* Mention « Convient pour aliments »

« Informations particulieres sur I'utilisation du
matériau

Les objets qui sont manifestement destinés a
‘ entrer au contact des denrées sont exemptés de
la mention « Convient pour aliments »

Exa |"i S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risque Agroalimentaire
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Etiquetage

Ou retrouver les informations

Les informations doivent figurer .
« surles matériaux et objets ou ;
» surleurs emballages ou ;

« surles éliquettes apposés sur les matériaux et
objets ou ;

« surles documents d’'accompagnement a
proximité imméediate

Exari S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risques

Agroalimentaire www.exaris.fr
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Mesures spécifiques a des groupes de matériaux (1/2) @
Reg (CE) n°1935/2004 - Art. 5

Pour les groupes de matériaux et d’objets [...], des
mesures spéecifiques peuvent étre adopteées [...]
notamment :

« des listes positives de substances autorisées ;

- des criteres de puretés applicables a certaines de
ces substances ;

« des conditions particulieres d’emploi ;

« des limites de migration spécifiques ;
 Une limite de migration globale ;

« Des mesures concernant le contact buccal

Exari S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risques AgrOO“menTOlre

o

www.exaris.fr
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17 matériaux concernes
Reg (CE) n°1935/2004 — Annexe |

Exaris

1) Matériaux et objets actifs et intelligents @

2) Colles

3) Céramiques @
4) Liege

5) Caoutchoucs

6) Verre

/) Résines échangeuses d'ions
8) Métaux et alliages

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire

Papier et carton @
Matieres plastiques (

Encres d'imprimerie
Celluloses regénérées @
Silicones

Textiles

Vernis et revétements
Cires

Bois

www.exaris.fr
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Déclaration de conformité @
Reg. (CE) n°1935/2004 — Art. 16

Exaris

Le responsable de mise sur la marché du matériau / objet doit
émettre une déclaration de conformité a I'aptitude au contact
alimentaire :

« Atftester de la conformité des matériaux aux regles applicables ;

- Documentation appropriée disponible :
1. ldentité et adresse du déclarant ;
|dentité et adresse du fabricant du matériau ;
|dentification des différents matériaux
Date de la déclaration ;

Informations concernant les substances utilisees (ou a leurs produits de
dégradation) soumises a autorisation utilisées pour la fabrication et leur LMS* ;

Informations concernant les substances soumises a restriction*

Informations sur les substances a double usage (ex : additifs, colorants,

aromes)*

8. Spécifications concernant I'utilisation du matériau (type de denrée, tfemps &
T°C de stockage, rapport surface/volume le plus élevé vérifie ...)

9. Types d'information utilisées pour réaliser cette déclaration (tests de migration

...) * Si applicable

CLEE

N o

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire
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Principe de reconnaissance mutuelle :

Reg. (UE) 2019/515

Exaris

Principe 1ot produit legalement fabriqué et

commercialisé dans un Etat membre doit

étre, en principe, admis sur le marche de tout
autre Etat membre

Une conformité aux exigences de la
FDA ne peut pas étre utilisée a la
place d'une déclaration de
conformité au Reglement (CE) n°
1935/2004

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire
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Principe de reconnaissance mutuelle

Exaris

Et
dans
les
autres
pays ?

Elastomeres/ Caoutchoucs:

ITA : Arrété modifié du 21 mars 1973 (Liste positive, LMS, clause de
reconnaissance mutuelle). de départ et additifs autorisés pour élaborer
les elastomeres.

DEU : Recommandations du BfR,

Aciers inoxydables

- ITA : Décret modifié du 21 mars 1973 : Essais de libération et liste
positive mais avec clause de reconnaissance mutuelle.

Aluminiums et alliages

Décret modifié (par Décret No 76 du 18.4.10) du 21 mars 1973 : Limites
de composition, liste des aliments autorisés au contact de I'aluminium,
regles d’étiquetage, clause de reconnaissance mutuelle.

Pour en savoir plus : Rapport de la

commission Européenne de 2016 : “Non-

harmonised food contact materials in the
: U ituati

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Agroalimentaire
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Conclusion

« 6 grands principes a respecter pour statuer sur la
conformité des MDCA

- Des mesures spécifiques pour certains groupes de

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en <t
Experts o Aralyse de Risques Agroalimentaire WWW.exaris.ir
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Atelier

e Certificat n® 1

— Quels éléments vous semblent ils manquer 2

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

e Agroalimentaire www.exaris.fr
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Le parcours

Mod. 1

Intfroduction Les obligations
- relatives au

. @ « Paquet Hygiene »

Mod.4
Responsabilité de I'exploitant

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts en Analyse de Risque

Agroalimentaire

Mod.2
Les obligations
relatives aux
produits

&

Mod.3
Les obligations
relatives aux
emballages

Www.exaris.fr
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Qui participe a la sécurité des aliments ? =
Les parties intéressées Autorités publiques

Enjeux : fixer un cadre
minimum pour la

,. protection des

Legislateurs populations en

Réglementation fonction des risques
Controles officiels

Evaluation des risques

e . ~ . : N
Professionnels de la chaine alimentaire

Enjeux pour chacun: satisfaire ses clients et autres parties intéressées

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
D

m Fabricants de denrées alimentaires

—
P, S Responsabilité ! m
| I \ ‘
_ Distributeurs
Confiance?

g
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Equipementiers Fournisseurs d’emballages ﬁ
. J

Exari S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
. Agroalimentaire

Production
primaire

Aliments d’origine

végeétaux

animale

Alimentation

Autres aliments animale animaux

Experts en Analyse de R
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Qui est responsable de la sécurité sanitaire des aliments ?

- Le responsable de la sécurité sanitaire des aliments est
I’exploitant alimentaire.

Article 1¢" du Reglement 852/2004

« La responsabilité premiere en matiere de la sécurité des denrées
alimentaires incombe a I'exploitant du secteur alimentaire. »

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Ex alyse de Risques

s . Agroalimentaire www.exaris.fr
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Qi est responsable de la sécurité sanitaire des aliments

- L'exploitant alimentaire est responsable des obligations qui lui
incombe avant la commercialisation des denrées.

-2 L’'exploitant alimentaire est responsable des mesures de retrait /
rappel des produits (article 17 du Reglement n°178/2022)

¥

Aftention : L'Administration est responsable du controle du
respect des obligations que |'exploitant alimentaire doit mettre
en ceuvre et est responsable de la surveillance des mesures de
retrait / rappel. Elle dispose un pouvoir coercitif en la matiere.

Exa ri S FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Experts on Analyse de Risques Agroalimentaire
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Quels risques juridiques en cas de manquement?

La commercialisation d'un produit non-conforme (composition,
étiquetage, risque pour la santé) peut engendrer :

= Des sanctions administratives

= Des sanctions pénales

= Des poursuites civiles (par un consommateur ou une
association de consommateur ...)

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Expers en Analyse de Risque:

Agroalimentaire www.exaris.fr
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Quels risques juridiques ?
La responsabilité penale

La responsabilité pénale impliue que toute personne doit répondre
devant la société des infractions qu’elle a commises.

- Une infraction est une action ou une omission, définie par la loi
pénale et punie de peines fixées strictement par la méme loi pénale.

= Responsabilité pénale d'une personne morale
(I"'industrie agro-alimentaire) responsable des
infractions commises, pour son compte, par ses
organes ou ses représentants.

Responsabilité pénale d’'une personne
physique auteur ou complice des mémes foi’r

Exaris FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en

Agroalimentaire www.exaris.fr
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Quels risques juridiques ?
La responsabilité pénale (Arficle L237-2 du code rural et de la péche maritime)

Exaris

- Est puni de six mois d'emprisonnement et de 15 000 euros d'‘amende :

Le fait d’abattre un animal en dehors d'un établissement d'abattage
dans des conditions illicites

Le fait de mettre sur le marché des produits d'origine animale, des
denrées alimentaires en contenant ou des aliments pour animaux
sans étre titulaire de I'agrément

Le fait de destiner a l'alimentation animale et a la fabrication
d'aliments pour animaux des matieres animales, fransformées ou non,
faisant I'objet de restrictions ou d'interdictions

Le fait de mettre sur le marché des produits d'origine animale ou des
denrées alimentaires en contenant consignés ou retirés de la
consommation ou de les transporter sans une autorisation délivrée
par un vétérinaire officiel.

FORMATION, VEILLE REGLEMENTAIRE, ACCOMPAGNEMENT, AUDIT INTERNE en
Agroalimentaire
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Quels risques juridiques ?
La responsabilité pénale (Article L237-2 du code rural et de la péche maritime)

- Est puni de deux ans d'emprisonnement et de 30 000 euros d'amende le fait
de ne pas respecter une décision de fermeture administrative, ou d'arrét
d'une ou plusieurs activités d'un établissement

- Est puni six mois d'emprisonnement et de 150 000 € d'amende le fait, pour un
propriétaire ou un detenteur de denrées alimentaires ou d'aliments pour
animaux, de ne pas respecter les obligations d'information concernant la
présence d'un danger phytosanitaire ou d’'un résultat d’autocontrole
susceptible de présenter un risque pour la santé humaine ou animale

- Est puni de cingq ans d'emprisonnement et d'une amende de 600 000 €, dontf
le montant peut étre porté, de maniere proportionnée aux avantages tirés du
mangquement, a 10 % du chiffre d'affaires moyen annuel, calculé sur les trois
derniers chiffres d'affaires annuels connus a la date des faits le fait pour un
exploitant de s’abstenir de mettre en ceuvre les mesures de retrait / rappel.
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Quels risques juridiques ?
La responsabilité pénale (Arficle L237-2 du code rural et de la péche maritime)

« arrét du 27 octobre 2015 : la Chambre criminelle de la Cour de cassation clarifie les
circonstances dans lesquelles les exploitants du secteur alimentaire sont tenus de
procéder au retrait des produits susceptibles de présenter un risque pour la sécurité
alimentaire.

« Contexte : un exploitant de matiere premiere destinée a la fabrication de steaks
hachés a vu sa responsabilité pénale engagée en raison du fait qu'il n'avait pas
procedé au retrait de ses produits du marché des qu'il avait été informé de leur
contamination potentielle par la bactérie Escherichia Col.

« Plus particulierement, la Chambre criminelle a releve qu’'en dépit des résultats
d'analyse en sa possession, celui-ci a aftendu le rapport d'analyses déefinitif et la
confirmation par les autorités administratives compéetentes des mesures a envisager
avant de procéder au retrait des produits.

COUR DE CASSATION
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Quels risques juridiques ?
La responsabilité pénale (Arficle L237-2 du code rural et de la péche maritime)

« Décision : La Cour de Cassation a considéré que I'exploitant avait suffisamment
d’éléments pour procéder au retrait des produits en question des la premiere
constatation de I'existence de risque pour la santé des consommateurs sans
aftendre le rapport définifif des analyses et la confirmation des autorités
administratives compétentes des mesures a envisager.

« Sur ce dernier point, I'arrét d'appel avait nofamment souligné que I'administration
n'avait qu’un role de vérification et de contréle de la mise en ceuvre correcte des

mesures de retrait.

COUR DE CASSATION
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Quels risques juridiques ?
La responsabilité administrative

Les autorités compétentes peuvent décider de sanctionner un
exploitant qui ne se conformerait pas a la reglementation en

vigueur.

Le code de la consommation prévoit la possibilité pour la
DGCCRF de prononcer des amendes administratives
sanctionnant les manquements des professionnels
nofamment en matiere d’'informations préconfractuelles.
L'article L.141-1-2 V prévoit la possibilité de publier la

décision de sanction.

REPUBLIQUE FRANGAISE

Direction Départementale
de la Protection
des Populations
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Quels risques juridiques ?
La responsabilité Administrative (Articles L235-2 et L233-1 du code rural et de la péche
maritime)

> Lorsqu’'un établissement présente ou est susceptible de présenter une
menace pour la santé publique, les agents habilités a exercer les contrbles
peuvent mettre en demeure I'exploitant de réaliser, dans un délai déterminé,
les travaux, les opérations de nettoyage, les actions de formation du
personnel et les autres mesures nécessaires a la correction de ce
manqguement ainsi que le renforcement des autocontroles.

- En cas d'urgence et pour prévenir les dangers graves et imminents pour la
santé publique, le préfet peut ordonner la fermeture immédiate de tout ou
partie de I'établissement ou l'arrét immédiat d'une ou de plusieurs de ses
activités jusqu'a la réalisation des mesures permettant la réouverture de
I'établissement ou la reprise des activités sans risque pour la santé publique.
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Quels risques juridiques ?
La responsabilité civile

La responsabilité civile implique l'obligation pour toute personne
physique ou morale de réparer le dommage gu'elle a causé a autrui
par sa faute, son imprudence, sa négligence ou par le fait des
personnes dont elle doit répondre et des choses dont elle a la garde.

> La deécision appartient au juge qui dispose d'une
appréciation souveraine pour déterminer le montant des dommages et
intéréts en fonction des préjudices subits.
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Qui est responsable de la conformité des étiquetages ?

- Le responsable des informations sur I'étiquetage est celui sous le
nom duquel le produit est vendu (fabricant, distributeur, ... ).

Tk

Attention : Les autres exploitants doivent également s'assurer
que les étiquettes sont conformes a la législation et qu’ils ne
distribuent pas des produits dont ils ont des raisons de penser
qu’ils sont mal étiquetés.

b4
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Quels risques juridiques ?
La responsabilité penale

Ex : Publicité tfrompeuse

« Est punie d'une peine d'emprisonnement de deux ans ef d'une a
de 300 000 euros, toute personne, partie ou non au contrat, qui frompe ou
tente de fromper le contractant. »

Est considere comme frompeur la publicité
3 mettant en avant la denomination « Bio Kristall »
BIO 3 pour souligner la pureté de I'eau, alors que le
SEISCAT produit vendu n’est pas certifié bio.
classic 2012

BIOMINERALWASSER
PURER GENUSS
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Quels risques juridiques ?
La responsabilité penale

Ex : Publicité tfrompeuse

« Est punie d'une peine d'emprisonnement de deux ans ef d'une Gmende
de 300 000 euros, toute personne, partie ou non au contrat, qui frompe ou
tente de fromper le contractant. »

A été considere comme trompeur I'appellation
« Maitre Torréfacteur » sur une boutique de vente
de café, dans la mesure ou le titre n’existait pas.
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Quiz final :
www.exaris.fr —- menu « Formation »
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